


RADICAL PIZZR CO.

Suppli alla Crema di Scampi........... €4.5
(1247)

T

Tortellino panna, piselli............ceeeeenss €13
e prosciutto cotto

Mozzarella fior di latte “Latteria Sorrentina”, panna,
piselli al tegame, prosciutto cotto, parmigiano
Grana Padano D.O.P, mousse al prosciutto cotto e
cialda di Grana Padano D.OP. (17)

Capricciosa €12
Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte
“Latteria Sorrentina”, funghi champignon, prosciutto
crudo, salame Milano, olive nere Leccino, carciofini
e uovo sodo (137)

Mezzaluna €11
« Insalata di pollo e maionese (1,3)

« Insalata e Cocktail di gamberi (12,3,4,9]10)

Melonika €14

Mozzarella di bufala campana, guanciale
croccante, gel di melone, parmigiano
Grana Padano D.O.P. e basilico (1,7)

Parmigiana €12
Pomodoro San Marzano, mozzarella fior di latte
“Latteria Sorrentina”, melanzane fritte, scaglie di
parmigiano Grana Padano D.OP. e basilico (1,7)

&

APEROL
SPRITZ

DESSERT

Panna Cotta €6
Sfera di panna cotta con gel al mango,
crumble al cocco e menta (1,7)

www.casapimadeinpizza.it @casapi_madeinpizza



Suppli Classico (7.9
Suppli Cacio e Pepe 17
Suppli ‘Nduja 0.7

Mozzarella 17

in Carrozza 2 pezzi
Servita con salsa Casa Pi

AricciaCrock 137

Nuggets di porchetta di Ariccia
(norcineria De Angelis)

Servita con salsa Casa Pi

5 pezzi

Chicken Wings (1346789101

Alette di pollo fritte servite
con salse. 5 pezzi

Patatine Fritte"’
con buccia

Olive Ascolane® (35,7

5 pezzi

Sfera in Fiore 137

Sfera di riso con zucchine, fiori di zucca,
provola, arricchita con maionese al
rosmarino e fiore di zucca disidratato

Bites alla Romana s
Bites di cous cous con salsa di
peperoni, pollo disossato cotto in
padella arricchito con finta salsa aioli
alla curcuma e timo 3 pezzi

Crocchetta Viole 13
Crocchetta di patate viola servita
con maionese al rosmarino.

Abbiamo a disposizione una selezione di secondi piatti
disponibili anche per il senza glutine.

€2
€25
€3
€6

€6

€7

€4

€4

€6

€6

€3.5

. Tagliere Casa Pi 1379101
. Selezione mista di salumi e formaggi,
. sfiziosita della casa a seconda della

stagionalita. Consigliato x2 persone.

€22




MortazzaRoll (.7.8) €8
Farcito con Mortadella IGP Bologna,
guarnito con stracciatella di Bojano

e granella di pistacchio

Pork’‘n’Roll (1.3.7) €8
Farcito con porchetta d’Ariccia
(norcineria De Angelis) guarnito con
lattuga, dressing all’erbette, fili di
peperoncino e cipolla croccante

CarboRoll (1,37) €8

Farcito con guanciale, guarnito
con carbocrema, pecorino romano D.O.P.
pepe nero e guanciale croccante

GreenRoll (1478) €8
Farcito con crema di zucchine,

guarnito con philadelphia, granella

di pistacchio, salmone affumicato
Norvegese e fiore di zucca disidratato

BarcelonetaRoll (.3.4) 1 3¢
Farcito con pomodoro San Marzano,
guarnito con rucola, salmone affumicato
Norvegese, maionese al pepe rosa e lime,
zest di lime e filii peperoncino

3 pezzi ogni porzione
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Marinara o

Pomodoro San Marzano, origano
calabrese e aglio nero

Margherita o)
Pomodoro San Marzano e mozzarella
fior di latte “Latteria Sorrentina”

Napoli 047

Pomodoro San Marzano, mozzarella
fior di latte “Latteria Sorrentina”,

e acciughe di Sciacca del Mar lonio

Bufarella o

Pomodoro San Marzano, mozzarella
di bufala campana e basilico

Carbonara i3

Mozzarella fior di latte

“Latteria Sorrentina”, guanciale,
carbocrema, pepe nero e pecorino
romano D.O.P.

€6.5

3

€8.5

€9.5

€10

Erba pazza e Salsiccia 1) €1
Mozzarella fior di latte

“Latteria Sorrentina”, erba pazza,

salsiccia (norcineria De Angelis) e provola

Boscaiola €9
Mozzarella fior di latte

“Latteria Sorrentina”, funghi champignon

e salsiccia (norcineria De Angelis)

OrtoGrill o7 €10
Mozzarella fior di latte

“Latteria Sorrentina”, melanzane,

zucchine e peperoni grigliati

Fiori e Alici 047 €10
Mozzarella fior di latte
“Latteria Sorrentina”, fiori di zucca

e acciughe di Sciacca del Mar lonio
(in base alla stagionalita)

*Tutte le nostre pizze possono essere
richieste con mozzarella senza lattosio
con l'aggiunta di €1.5 dal prezzo di base



s contenporance

Las Vegas (17) €12.5

Pomodoro San Marzano, mozzarella
fior di latte “Latteria Sorrentina”,
salamino piccante, timo e

origano calabrese

Margherita Rivisitata 17 €10

Pomodoro San Marzano,
pomodoro pachino, stracciatella di Bojano,
origano calabrese e basilico

Napoli Rivisitata (.47) €13

Salsa pomodoro datterino giallo locale,
acciughe di Sciacca del Mar lonio,

olive nere Leccino, stracciatella di Bojano,
pomodoro pachino, origano calabrese

e basilico

Barceloneta (134 €10

Pomodoro San Marzano, rucola,

salmone affumicato norvegese, maionese
al pepe rosa e lime, scaglie di lime

e fili di peperoncino

Green Pi (14.7.8) €14

Crema di zucchine, fiori di zucca,
stracciatella di Bojano, granella di
pistacchio e acciughe di Sciacca del
Mar lonio

Velletrana .4,7) €14

Mozzarella fior di latte “Latteria Sorrentina”,
pomodoro pachino stracotto con olio, aglio e
peperoncino, bottarga di muggine, fili di
peperoncino e prezzemolo disidratato

La 3 Pi (07

Pomodoro San Marzano, provola
affumicata “Latteria Sorrentina”
e pepe nero

€10

4 Pomodori (1.7 €14

Pomodoro San Marzano, tris di pomodori
arrosto con timo, origano e aglio, cipolla rossa di

Tropea caramellata, stracciatella di Bojano, polvere

di olive nere Leccino, origano e basilico

“Quindi é Fioridelphia47) €13
oppure no?”

Focaccia con patate julienne, fiori di zucca,
ciuffi di philadelphia, salmone affumicato
Norvegese e fili di peperoncino

Bianca di Tropea (147 €N

Mozzarella fior di latte “Latteria
Sorrentina”, cipolla rossa di Tropea
caramellata, tonno “Porticello” e origano
calabrese

Aricciarola (1.37.9101) €10

Focaccia con lattuga romana, porchetta
d’Ariccia (Norcineria De Angelis), dressing
alle erbette, fili di peperoncino e crumble di
crosta di porchetta




L contemparance

Stracciadella (17.8) €1
Focaccia con mortadella IGP Bologna,
stracciatella di Bojano e granella di

pistacchio

Monte Pi*" 1.7 €13

Focaccia con funghi porcini, guanciale,
stracciatella di Bojano tartufata, scaglie
di pomodoro pachino essiccato e
prezzemolo disidratato

Patalollo (178 €12
Mozzarella fior di latte “Latteria Sorrentina”,

fiori di zucca, guanciale, patatine fritte con
buccia e pesto di basilico fresco

Crocche (7 €13

Mozzarella fior di latte “Latteria
Sorrentina”, prosciutto cotto,
crocchetta di patate viola e pepe nero

Patariccia (17) €13
Focaccia con patate alla julienne,

porchetta d’Ariaccia (norcineria De Angelis),
stracciatella di Bojano, finocchietto selvatico

e crumble di crosta di porchetta

Valtellina 07 €12

Pomodoro San Marzano, rucola, bresaola
punta d’anca della Valtellina e scaglie di
Grana Padano D.O.P.

Ricordi di Nonna (.7) €14

Base con salsa di peperoni ricavata
dalla cottura degli stessi con il pollo, pollo

dissossato cotto in padella, patate al forno *Tutte le nostre pizze possono essere
gl J"'_’em;]e' ’du_l:rf"e S peperoncIemed| richieste con mozzarella senza lattosio
R s eiano, pepe nero e timo con l'‘aggiunta di €1.5 dal prezzo di base



Tartelletta 037

Tartelletta con crema al limone,
gel ai frutti di bosco, zest di limone,
ribes e menta

Tiramisu .37

Tiramisu senza ()
lattosio

Cheesecake (1,357.38)

- Nutella e cocco
- Frutti di bosco
- Caramello salato e noccioline

A Mi Me piace (1738)

€6

€6

€7

€6

€6

a Nutella...in Carrozza!

Bis di pancarreé fritto, farcito con Nutella,
avvolto da panatura croccante, servito con
gelato alla panna

Pi Bigne .37

Bigné di pizza fritta ripieno di:

- crema pasticcera e spolverata di cacao
- gelato alla crema e frutti di bosco



Peviande

Acqua naturale Sorgesana 1it

Acqua frizzante Lete 1It

Coca Cola 11t
Lattine
Chinotto Lurisia

Gazzosa Lurisia

Espresso
Amari e liquori

Jefferson
Whiskey Lagavulin

Rum Zacapa Centenario

Servizio €1.5

€2.5
€2.5
€4

€2.5

€4
€4

€1.5

€3.5
€5

€6

€6



Peroni Cruda alla spina
4,7%VOL. 20cl

Peroni Cruda alla spina
4,7%VOL. 40cl

St.Benoit Ambree alla spina
5,9%VOL. 30cl

St.Benoit Ambree alla spina
5,9%VOL. 50cl

St.Benoit Tripel alla spina
8%VOL. 30cl

St.Benoit Tripel alla spina
8%VOL. 50cl

St.Stefanus
7%VOL. 33cl

Flea Federico Il Extra IPA
6.6%VOL. 33cl

Pilsner Urquel
4.4%VOL. 33cl

Peroni Nastro Azzurro
O%VOL. 33cl

Birra in bottiglia sscl

€3

€5

€4.5

€8

€5

€8.5

€5

€5

€5

€5

€5
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Diana Nemorensis | €20
Lazio IGP - 50% Merlot

30% Cabernet Sauvignon

20% Cabernet Franc

Cantina Homina Romana

13,54VOL. O,75L

Tellus €18
Lazio IGP

Syrah 100%

Cantina Famiglia Cotarella

13,5%4VOL. O,75L

Montefalco Rosso €19
607% Sangiovese 10% Merlot 20% Sagrantino
10% Cabernet Souvignon

Cantina Le Cimate

14,5%4VOL. O,75L



Vi bl

Poggio dei Gelsi €18
Est! Est!! Est!! Classico di Montefiascone DOP

Rosetto, Trebbiano, Malvasia

Cantina Famiglia Cotarella

12,5%4VOL. O,75L

S‘eleme €17
Vermentino di Gallura DOC - Moscato giallo

Cantina del Vermentino Monti

12,5%4VOL. O,75L

Rittherhof €18

GewurtztrameinerAlto Adige
Cantina Ritterhof
14%VOL. O,75L

Breza Marina €14
Lazio IGP Trebbiano giallo, 50% Chardonnay

Casa Divina Provvidenza

12.5%4VOL. O,75L

Hermes Diactoros |l €20
Lazio IGP - 62% Viognier,

13% Incrocio Manzoni, 13% Petit

Manseng, 12% Chardonnay

Omina Romana - 13,5% VOL., O,75L

Prosecco Asolo Superiore pocc €16
Cantina Montelliana O,75L

Best Brut €18
Vino spumante Est!Est!!Est!!!

Trebbiano 60%, Rossetto 15%, Malvasia 25%

Cantina Famiglia Cotarella-Falesco

12% VOL. O,75L



losgen:

1. GLUTINE E DERIVATI

Cereali contenente glutine e prodotti derivati
(grano segale, orzo, avena, farro, kamut)

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.
6. Soia e prodotti a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte.

8. Frutta a guscio e i loro prodotti

(mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, di pecan, del Brasile,
pistacchi, noci macadamia)

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo.
12. Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg
13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

**Prodotto che contiene
un ingrediente surgelato



RADICAL PIZZR CO.

Suppli alla Crema di Scampi........... €4.5
Classic rice croquettes with shrimp scampi cream
(1247)

Jortellino panna, piselli...........cuee... €13
e proscmtto cotto
“Latteria Sorrentina” fior di latte mozzarello, cream,

sautéed peas, cooked ham, Parmesan Grana Padano
D.O.P, cooked ham mousse and Grana Padano D.O.P.
wafer (1,7)

Capricciosa €12
San Marzano tomatoes, “Latteria Sorrentina” fior di
latte mozzarello, mushrooms, raw ham, Milano
salami, Leccino black olives, artichokes and
hard-boiled egg (1,3,7)

Mezzaluna €11
* chicken salad with mayonnaise (1,3)

* Salad and Shrimp Cocktail (1,2,3,4,9,10)

Melonika €14
Buffalo mozzarella from Campania, crispy bacon,
melon jelly, Parmesan, Grana Padano D.O.P, and basi

(17)

Parmigiana €12
San Marzano tomatoes, fior di latte mozzarella

“Latteria Sorrentind’, fried eggplant, shavings of
Grana Padano D.O.P. Parmesan cheese, and basil

(17)

&

APEROL
SPRITZ

DESSERT

Panna Cotta

€6

Panna cotta sphere with mango gel,
coconut crumble, and mint (1,7)

www.casapimadeinpizza.it @casapi_madeinpizza
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Suppli Classico (17.9) €2

Classic rice croquettes with tomato sauce,
mozzarella, parmesan and breadcrumbs

Suppli Cacio e Pepe 17) €25

Rice croquettes with Pecorino Romano
D.O.P., mozzarella, pepper and breadcrumbs

Suppli ‘Nduja 0.7 €3

Classic rice croquettes with, tomato sauce,
mozzarella, ‘Nduja and breadcrumbs

Mozzarella 17 €6

in Carrozza 2 pezzi
Fried bread with mozzarella served with
our specila sauce

AricciaCrock (37 €6

Tipical Ariccia’s Porchetta nuggets served
with Casa Pi spicy sauce. 5 pz

Chicken Wings 1346789101 €7

Fried chicken wings served with sauces.
5 Bz

Patatine Fritte* €4

Fried potato with their own peel

Crocchetta Viole 3 €3.5
Purple potato croquette served with

rosemary mayonese

Olive Ascolane® (1357 €4

Deep-fried stuffed olives with meat mince.
e

We have a selection of second courses available
also for gluten-free.

Sfera in Fiore 37 €é
Rice ball with courgettes, zucchini flowers,
scamorza, enriched with rosmary mayonnaise
and dehydrated courgette flower

Bites alla Romana o) €6
Couscous bites with bell pepper sauce,
pan-cooked boneless chicken, enhanced

with turmeric and thyme “fake aioli” sauce

Tagliere Casa Pi 0379101 €22

Mixed selection o cured meat and chees,
mixed homemade speciality.
Suggested for 2 person
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S pleces

MortazzaRoll (17.8) €8
Pizza Roll stuffed with Mortadella I.G.P.
Bologna, garnished with Bojano stracciatella
and Bronte pistacchio flakes

Pork’n’Roll 0,37 €8
Pizza Roll stuffed with rosmary-scented
pumpkin cream, guanciale, garnished with
Pecorino Romano D.O.P., dehydrated pumpkin
and Bojano stracciatella

CarboRoll (,37) €8

Pizza Roll stuffed with guanciale,
guarnished with Carbonara cream, Pecorino
Romano D.O.P., black pepper and crispy guanciale

GreenRoll (1.47.8) €8
Pizza Roll stuffed with zucchini cream,
guarnished with philadelphia, pistacchio
flakes, Norwegian and smoked salmon
and dehydrated zucchini flower

BarcelonetaRoll (1.3.4) €8
Pizza Roll stuffed with tomato,

guarnished with rocket, Norwegian
smoked salmon, pink pepper and lime
mayonnaise, lime flakes and chili

pepper threads



Marinara o €6.5

Tomato sauce, oregano and blackgarlic

Margherita o €7.5

Tomato sauce and mozzarella

Napoli 047 €8.5

Tomato sauce, mozzarella and anchovies
of Sciacca from lonion Sea

Bufarella o €9.5

Tomato sauce, buffano mozzarella and
basil

Carbonara s €10
Mozzarella, guanciale, Carbonara crem,
black pepper and Percorino Romano D.O.P.

Erba pazza e Salsicciaun €11
Mozzarella, mixed of satted vegetables,
sausage and provola

Boscaiola €9
Mozzarella, champignon mushroom
and sausage

Fiori e Aliciu«y €10

Mozzarella, zucchini flowers and anchovies
of Sciacca from lonion Sea

(based on seasonality)

OrtoGrill 07 €10

Mozzarella, aubergine, zucchini and grilled
peppers

All our pizzas can be requested
with lactose-free mozzarella
with the addition of €1.5 from the basic price
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Las Vegas (17 €12.5
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami,

oregano and thyme

Margherita Rivisitata 17 €10
Pachino tomato, Bojano stracciatella,

oregano and basil

Napoli Rivisitata .47 €13

Yellow datterino tomato sauce, anchovies
of Sciacca from lonion Sea, black olives, Bojano
stracciatella, pachino tomato, oregano and basil

Barceloneta (.34 €10
Tomato sauce, rocket, Norwegian
smoked salmon, pink pepper and
lime mayonnaise, lime flakes and

chilli pepper treats

Green Pi 14738 €14

Cream of zucchini, zucchini flowers,
Bojano stracciatella, chopped Bronte pistachios
and anchovies from Sciacca from the lonian Sea

La 3 Pi (0.7 134 o)
Tomato sauce, smoked provola cheese

and black pepper

Velletrana (4.7 €14

Mozzarella, pachino tomatoes stewed with
oil, garlic and chilli pepper, mullet bottarga,
chilli pepper threads and dehydrated parsley

Bianca di Tropea (147) €11

Mozzarella, caramelized Tropea red onion, U
“Porticello” tuna and Calabrian oregano

4 Pomodori (1.7) €14

Tomato sauce, trio of roasted tomatoes

with thyme, oregano and garlic, caramelized
Tropea red onion, Bojano stracciatella,

black Leccino olive powder, oregano and basil

Aricciarola 1379101 €10

Focaccia with Roman lettuce,
Ariccia porchetta (Norcineria De Angelis),
herb dressing, and chili threads

“Quindi e Fioridelphia 047 €13
oppure no?”

Focaccia with julienne potatoes, courgette flowers,
Philadelphia tufts, Norwegian smoked salmon

and chili pepper threads
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Stracciadella (.78) €N
Focaccia with mortadella I.G.P: Bologna,
Bojano stracciatella and Bronte pistachios flkes

Monte Pi*"(.7) €13
Focaccia with porcini mushroom, guanciale,

truffled Bojano stracciatella, dryed pachino tomato
flakes and dehydrated parsley

Patalollo (17.8) €12

Mozzarella, guanciale, zucchini flowers,
fried potato with their own peel and pesto

Crocche (.37 €13

“Latteria Sorrentina” fior di latte mozzarellq,
cooked ham and purple poteto croquette

Valtellina 07 €12

Tomato sauce, mozzarella, fried aubergine,
Grana Padano D.O.P. flakes, ‘Nduja and basil

Ricordi di Nonna (.7) €14

Peppers sauce, chicken, julienne potaton,
julienne peppers, Bojano stracciatella cream,
black pepper and thyme

Patariccia (.7) €13
Focaccia with julienne potatos,

Ariccia Porchetta, Bojano stracciatella and

wild fennel

All our pizzas can be requested
with lactose-free mozzarella
with the addition of €1.5 from the basic price



Tartelletta (.37 €6

Tartlet with lemon cream,
berry gel, lemon zest,
currants and mint

Tiramisu .37 €6

Tiramisu (,3) €7
lactose-free

Cheescake (1357.38) €6
- Nutella e coconut

- Berries

- Salted caramel and peanuts

A Mi Me piace (173) €6
a Nutella...in Carrozza!

Bis of fried sandwich bread with Nutella, served
with ice.-cream with cream

Pi Bigne (37 €6
Fried pizza puff filled with:

- custard cream and dusted with cocoa powder
- cream ice-cream and berrys



Still water Sorgesana 1it

Sparkling water Lete 1it

Coke 1it
Tin can soft drink
Chinotto Lurisia

Gazzosa Lurisia

Espresso
Amari e liquori

Jefferson
Whiskey Lagavulin

Rum Zacapa Centenario

Servizio €1.5

€2.5
€2.5
€4

€2.5

€4
€4

€1.5

€35
€5

€6

€6



Peroni Cruda alla spina
4,7%VOL. 20cl

Peroni Cruda alla spina
4,7%VOL. 40cl

St.Benoit Ambree alla spina
5,9%VOL. 30cl

St.Benoit Ambree alla spina
5,9%VOL. 50cl

St.Benoit Tripel alla spina
8%VOL. 30cl

St.Benoit Tripel alla spina
8%VOL. 50cl

St.Stefanus
7%VOL. 33cl

Flea Federico Il Extra IPA
6.6%VOL. 33cl

Pilsner Urquel
4.47%VOL. 33cl

Birra Messina cristalli di sale
5%VOL. 50cl

Peroni Nastro Azzurro
O%VOL. 33cl

Birra in bottiglia séci

€3

€5

€4.5

€8

€5

€8.5

€5

€5

€5

€5

€5

€5
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Diana Nemorensis | €20
Lazio IGP - 50% Merlot

30% Cabernet Sauvignon

20% Cabernet Franc

Cantina Homina Romana

13,5%4VOL. O,75L

Tellus €18
Lazio IGP

Syrah 100%

Cantina Famiglia Cotarella

13,54VOL. O,75L

Montefalco Rosso €19
607 Sangiovese 10% Merlot 207% Sagrantino

10% Cabernet Souvignon

Cantina Le Cimate

14,5%VOL. O,75L
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Poggio dei Gelsi €18
Est! Est!! Est!! Classico di Montefiascone DOP

Rosetto, Trebbiano, Malvasia

Cantina Famiglia Cotarella

13,5%4VOL. O,75L

S‘eleme €17
Vermentino di Gallura DOC - Moscato giallo

Cantina del Vermentino Monti

12,5%4VOL. O,75L

Rittherhof €18

GewurtztrameinerAlto Adige
Cantina Ritterhof
14%4VOL. O,75L

Breza Marina €14
Lazio IGP Trebbiano giallo, 507% Chardonnay

Casa Divina Provvidenza

12.5%4VOL. O,75L

Hermes Diactoros i €20
Lazio IGP - 62% Viognier,

13% Incrocio Manzoni, 13% Petit

Manseng, 12% Chardonnay

Omina Romana - 13,5% VOL., O,75L

Best Brut €18
Vino spumante Est!Est!!Est!!!

Trebbiano 60%, Rossetto 15%, Malvasia 25%

Cantina Famiglia Cotarella-Falesco

12% VOL. O,75L

Prosecco Asolo Superiore pocc €16
Cantina Montelliana O,75L



1. Gluten

(cereals, wheat, rye, barley, oat, spelt, kamut, hybridized derivatives)
2. Crustaceans

3. Eggs and products containing eggs.

4. Fish and products where fish is contained.

5. Peanuts snacks, seasoning and creams.

6. Soy-based prodcuts.

7. Milk and diary products.

8. Fruits in shell.
(almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, Brazil, pistachios, ecc..)

9. Celery and products based on celery.
10. Mustard.

11. Sesame.

12. Sulfure dioxide an sulfites > 10mg/kg
13. Lupini beans.

14. Molluscs and products containing molluscs.

**Product that contains
a frozen ingredient
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